
 

 

 

 

 

 

 

Columella Chutney – Cranberry 
 

 

 

Allgemeine Produktbeschreibung: 

Columella-Chutney Cranberry ist ein würziges Chutney mit einer interessanten Mischung aus Frucht 

und pikanten Gewürzen. 

 

Konsistenz und Geschmack 

Durch schonende Herstellung in Handarbeit sind ganze Fruchtstücke enthalten. Die Kombination aus 
Frucht, Zwiebeln, Senf und Gewürzen ist besonders gelungen. 

 

Verwendung: 

Ideal zu Wild- und Fleischgerichten aller Art oder zu Tofu, als pikante Komposition zu Käse (speziell 

auch gebackenem Camembert oder Käsefondue) oder als leckerer Brotaufstrich 

 

Zutaten: 

Cranberries 26%*, Zwiebeln*, Apfelessig*, Zucker*, Äpfel*, Meerrettichsenf* (Zutaten: Wasser, 

Branntweinessig*, Senfsaaten*, Zucker*, Meerrettich* (8%), Weißweinessig*, Meersalz, 

Wacholderbeeren* (0,5%)*, Sonnenblumenöl*, Maisstärke*), Ingwer*, Knoblauch*, Senfkörner*, 
Rapsöl*, Meersalz, Pektin, Gewürze* 

*Aus kontrolliert biologischem Anbau 

 

Verpackung Handel:   Glas mit Drehverschluss 200g, Umkarton mit 6 Gläsern 

Mindesthaltbarkeit ab Produktion: 13 Monate 

Kontrollstelle:    DE ÖKO 006 

Kontaktdaten Herstellung & Vertrieb:  Mostarda GmbH 

     82152 Planegg 

     Tel: 089-89525160 

     info@mostarda.de 

 

 


